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NIE WYSTARCZY TYLKO BYC NA
TARGACH, BY ZDOBYC KLIENTOW

Jesienig w stolicy Wielkopolski odbywa sie wydarzenie
petne nowoczesnych rozwigzan dla restauracji, barow,
kawiarni, firm cateringowych i obiektow noclegowych.
Co jest wyroznikiem poznanskich targow dla sektora
HoReCa? O targach Polagra Gastro i Invest Hotel roz-
mawiamy z Agnieszka Glamowska, dyrektorem projektu.

Spis tresci

KALENDARIUM //
0 Kalendarium

TEMAT NUMERU //
® Leasing — czy to sie optaci?
STREFA MANAGERA //

® Nie wystarczy tylko byc¢ na targach,
by zdobyc¢ klientow — rozmowa
z Agnieszka Glamowska

Skuteczny marketing?
Wybierz konkretny cel kampanii

Jednorazowe naczynia i sztucce
a zmiany przepisow prawnych

/askocz gosci oryginalnym drinkiem

Barman Roku World Class
pierwszy raz z Krakowa

Wino i ser — jak ze sobg tgczyc?

W krainie herbat -
jak idealnie zaparzac?
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/Zwyczaje kawowe Polakow

STREFA CHEFA //

® Zero waste to inwestycja
W przysztos¢ — rozmowa
z Tomaszem Milewskim

@ Urzadzenia wielofunkcyjne.
Technologia, ktora nic nie kosztuje?

Utrzymywanie higieny
na zapleczu kuchennym

Mercedes wsrod okapow?
Szefowie kuchni wybrali Jeven

Poradnik fachowego smazenia

Inspirujgcy sktadnik dania: szparagi
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Przepisy na dania ze szparagami

PORADNIK CUKIERNIKA //

@ /Zero waste w cukierni

(5] Przepisy na desery
NOWOSCI PRODUKTOWE //
@ Nowosci produktowe

KATALOG FIRM //
(64) Katalog firm
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