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JAK PODAWAC WINO p e ‘.
W RESTAURACJI?

Prawidtowy i elegancki serwis wina jest jednym z klu-
czowych elementow obstugi w kazdej restauracji. Mie-
dzy innymi po tym, w jaki sposob kelnerzy obchodzag
sie z winami, jestesmy w stanie poznac¢, czy mamy do
czynienia z profesjonalistami. Odpowiednie podejscie
do tematu zawsze robi na gosciach wrazenie. Nalezy
przede wszystkim trzymac sie statych zasad, ktore wraz
z doswiadczeniem stang sig¢ naturalnym rytuatem.

Spis tresci

KALENDARIUM // @  Jesienny przysmak: gesina
(4] Kalendarium @ Przepisy szefow kuchni
TEMAT NUMERU // PORADNIK CUKIERNIKA //

® Zero waste to butka z mastem! (48) Wyposazenie cukierni —

lez ietac?
STREFA MANAGERA // © czym nalezy pamigtac

‘ ) ® Gwarancja na ekspres do kawy.
® Marketing w restauracji — Jakie s3 zalety leasingu?
kto powinien sie nim zajgc?
. ¢ . (52) Przepisy na desery
Tradycyjna kasa fiskalna )
a system POS - co wybrac? NOWOSCI PRODUKTOWE //
Do brudnej roboty - (52 Nowosci produktowe

jak dobrac srodki?
Restauracje i kawiarnie KATALOG FIRM //

prowadzone w zgodzie z naturg (56} Katalog firm

® ® @ 8

Wydajny, oszczedny, prosty
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Jesiennie oblicze jedne]
z siedmiu najpiekniejszych
restauracji na sSwiecie




